
トリュフと熟成ベーコンのカルボナーラ
ピアーヴェチーズ

牛フィレ肉のロースト　トリュフソース

US プライムビーフタリアータステーキ

L U N C H  M E N U

A LA CARTE MENU
旬野菜のラクレット

トリュフと熟成ベーコンのカルボナーラ　ピアーヴェチーズ
Carbonara with Truffle,Bacon, Fresh Pasta and Piave Cheese

Raclette Cheese and Seasonal Vegetables

※表示価格は税込価格です。

WEEKDAY COURSE

ーウィークデーランチー

CASCINA 
LUNCH COURSE
ーカシーナランチー

Green Salad

-SALAD-
チーズを使ったグリーンサラダ

Onion gratin style soup of eight kinds of cheese

-SOUP-
8 種チーズのオニオングラタン風スープ

Grilled today's fresh fish caper cream source

-MAIN-

本日の鮮魚のグリル

下記よりお選びください。

または
or

(+￥220)

(+￥550)

(+￥1100)

Roasted Yonezawa pig with vegetables of the season
米澤豚のロースト

US prime beef steak
または
or

Roasted beef filet truffle source

Coffee/Tea

-CAFE-
コーヒー／紅茶

-BREAD-
パン

または
or

Today's amuse

-AMUSE-
本日のアミューズ

Today's Appetizer

-APPETIZER-
本日の前菜

Onion gratin style soup of eight kinds of cheese

-SOUP-
8 種チーズのオニオングラタン風スープ

With fruit of the rare cheese mousse season

-DESSERT-
レアチーズムース　季節のフルーツ添え

Coffee/Tea

-CAFE-
コーヒー／紅茶

Grilled today's fresh fish

-MAIN-

本日の鮮魚のグリル

Roasted Yonezawa pig 
米澤豚のロースト

\1900( 税込 \2090)

¥2900( 税込 \3190)

￥1800
( 税込￥1980）

￥2500
( 税込￥2750）

SEASON
LUNCH COURSE
ーシーズンランチー

Today's amuse

-AMUSE-
本日のアミューズ

Seasonal Fresh Fish Carpaccio

-APPETIZER-
鮮魚のカルパッチョ

Marinated prawns
エビのシーザーサラダスタイル

Fruit of the Prosciutto
生ハム、季節のフルーツと野菜

Today's Appetizer
本日の前菜

Onion gratin style soup of eight kinds of cheese

-SOUP-
8 種チーズのオニオングラタン風スープ

Home brew baked cheesecake

-DESSERT-
自家製ベイクドチーズケーキ

Coffee/Tea

-CAFE-
コーヒー／紅茶

Grilled today's fresh fish

-MAIN-

本日の鮮魚のグリル

US Prime Beef Bavette Steak Tagliata Style
US プライムビーフのタリアータステーキ

￥3500
( 税込￥3850）

CARBONARA
COURSE

ーカルボナーラランチー

Today's amuse

-AMUSE-
本日のアミューズ

-APPETIZER-

Carbonara with Truffle,Bacon, Fresh Pasta 
and Piave Cheese

-PASTA-

Home brew baked cheesecake

-DESSERT-
自家製ベイクドチーズケーキ

Coffee/Tea

-CAFE-
コーヒー／紅茶

Grilled today's fresh fish

-MAIN-

本日の鮮魚のグリル

US Prime Beef Bavette Steak Tagliata Style
US プライムビーフのタリアータステーキ

￥3800
( 税込￥4180）

プラス 200 円で「本日のデザート」をお付けすることができます。

-BREAD-
パン

-BREAD-
パン

-BREAD-
パン

こちらのコースは 2名様からとなります


